
 Kurzy a semináře

• Požadavky na stravování podle nových právních předpisů                      / 2004 /
• Ověřování systému HACCP                                                                      / 2004 /
• Novinky v právních předpisech týkajících se školního stravování           / 2005 /
• Aktuální informace o právních předpisech v oblasti stravování              / 2007 /
• Školní a závodní stravování ve světle právních předpisů, nové hygienické předpisy se 

společnému stravování                                                                             / 2007 /
• Nové předpisy BOZP pro vedoucí pracovníky stravování                       / 2008 /
• Jak rychle a učinně prověřit správnost uzávěrky ŠJ                               /  2008 /
• Stravovací služby                                                                                     / 2009 /
• Znalosti k ochraně veřejného zdraví                               / 2010 , 2011 , 2012 ,2014 /
• Stravovací služby - Moderní trendy ve ŠJ                                                / 2011 /
• Hygienické minimum , Spotřební koš , HACCP ...                                  / 2015 /
• Seminář pro školní stravování , Znalosti k ochraně veřejného zdraví    / 2015 /
• První pomoc u dětí předškolního věku  PMeduca                                   / 2016 /
• Nejčastější infekční onemocnění u dětí předškolního věku   - PMeduca / 2016 /
• InterGast LiveCookung - Konvektomat a InterGast Product Holdomat / 2016 /
• Ochrana veřejného zdraví - Alergeny v potravinách, Systém HACCP   / 2016 /
• Hygienické minimum a systém HACCP                                                  / 2016 /
• Odpady ve školní jídelně                                                                         / 2017 /
• Hygienické předpisy, pravidla v systému ŠJ, alergeny, nutriční doporučení, 

výživové údaje                                                                                                / 2017 /
• Dodržování hygienických předpisů ve ŠJ                                                      / 2017 /
• Teorie a praxe spotřebního koše                                                                    / 2018 /
• Legislativa školního stravování pro VŠJ a kuchařky                                     / 2018 /
• Proškolení a osvědčení znalosti hygienických předpisů                                / 2018 /
• Základy první pomoci                                                                                    / 2018 /
• Nejčastější poruchy zdraví u dětí v MŠ           PMeduca                               / 2018 /
•  Aktuální informace pro činnost ŠJ – HACCP,  legislativa                            / 2019 /
• Seminář – Chutné luštěninové menu, od polévky k moučníkům – AKC ČR   / 2019 /
• Konference : Bez lepku, cukru a laktózy, Stravování pro osoby s dietním režimem / 2019 /
• Atraktivní rybí pokrmy chutně a zdravě  -  AKC ČR                                      / 2020 /
• Mistři mSkladu     /VIS /                                                                                  / 2020 /
• Aktuální informace pro činnost ŠJ – HACCP,  legislativa                              / 2020 /
• Hygienické minimum                                                                                       / 2020 /
• Odpady ve školní jídelně – nový zákon o odpadech                                        / 2021 /
• Hygienické minimum a systém HACCP                                                          / 2021 /
• Základy první pomoci                                                                                     / 2021 /
• Chronicky nemocné dítě v mateřské/základní škole            PMeduca            / 2021 /
• Stravování ukrajinských dětí – otázky a odpovědi              Seminaria           / 2022 /
• Aktuální informace pro činnost ŠJ – HACCP,  legislativa                              / 2022 /



• Skladba jídelníčku dětí a žáků dle výživových doporučení                               / 2022 /
• Excel mírně pokročilý                                                                                       / 2022 /


